
C A V O L F I O R E  C R O C C A N T E

Con friarielli, cipolla croccante e fonduta di
Grana Padano

M I L L E  F O G L I E  D I  P A T A T E

T A P A S | P I Z Z A | H A M B U R G E R B I S T R Ò  A L L ’ I T A L I A N A

C O P E R T O
1 , 5

T A P A S  A L L ’ I T A L I A N A

Con Grana Padano 36 mesi, miele locale artigianale Smiel-iamo e noci

con mandorla in granella e crema di piselli verdi.

I N S A L A T A  D I  R U C O L A  F R E S C A

C A R O T i n e  A R R O S T I T E

Carciofo intero fritto come fanno a Roma, servito su
una crema di Grana Padano e Gorgonzola

C A R C I O F O  A L L A  G I U D I A

Con mayo al limone e pepe nero

P O L P E T T E  V E G A N E

Ricetta segreta Concreto

P A T A T E  F R I T T E

Con crema di pomodoro, pesto di pistacchi e
besciamella senza glutine al Grana Padano

M E L A N Z A N A  S U C C U L E N T A

T A G L I E R E  D I  C R U D O
D I  P A R M A  2 4  M E S I

Allergeni: 1

Allergeni: 8 - 9

Allergeni: 5

Allergeni: 8 - 9 - 6

Allergeni: 5

Servito su crema di piselli. 
Senza glutine ovviamente!

9 €

8 €

8 €

9 €

8 €

1 4 €

7 €

7 €

8 €

6 €

Allergeni: 1- 7 

Allergeni: 7 - 8

Allergeni: 7-8

Allergeni: 8

Allergeni: 7-5

C A P O N A T I N A  D I  
M E L A N Z A N E  S I C I L I A N A

Novità!

Novità!

Novità!

Novità!

Prosciutto Eliprosciutti. 
Con rucola, olio evo e grissini fatti a mano



Allergeni: 1 - 7 - 3

Abbinalo al vino Vementino 
o alla birra HOP IS BACK

Carne equina 180gr freschissima, acquistata ogni giorno dal macellaio di fronte a noi.
Senza glutine, conservanti, acido ascorbico e solo il 3% di grassi contro il normale 33%!

Se preferisci un burger vegetale Heura richiedicelo! Ovviamente anche con pane Senza Glutine. 

Serviti con patatine ricetta segreta CONCRETO.

Allergeni: 1 - 7 - 3

Abbinalo al vino Ripasso
o alla birra Beavertown Neck-oil

E R  C A R B O N A R O

P E P P E R

Hamburger fresco, crema alla Carbonara, pancetta, Pecorino e pepe nero abbondante!

Hamburger fresco, spicy mayo, caciocavallo affumicato, 
pomodoro crudo e pancetta croccante.

Aggiungi doppio strato di hamburger + 3,5

Hai intolleranze?
Chiedi al nostro staff, abbiamo anche pane e pizza senza glutine!

Novità!

Novità!

Novità!

Best Seller!

T A P A S | P I Z Z A | H A M B U R G E R B I S T R Ò  A L L ’ I T A L I A N A

C O P E R T O
1 , 5

Allergeni: 1 - 7 - 8 - 9 - 6

Abbinalo alla birra Gamma Ray

Allergeni: 1 - 7 - 5

Abbinalo al vino Nebbiolo
o alla birra BESTIA

F R E E  F R O M

B O M B E T T E  B U R G E R 1 4 €

1 5 , 4 €

1 5 , 4 €

1 5 , 4 €

1 4 , 9 €

1 4 , 4 €

Hamburger vegano Heura, caponata,
caciocavallo affumicato e rucola fresca

Bombette pugliesi ripiene di caciocavallo affumicato servite nel pane
dell’hamburger con spinacino fresca e mayonese al pepe.

Allergeni: 1 - 7

Abbinalo al vino Primitivo 
o alla birra BAZOOKA

L E L L O
Hamburger fresco, caciocavallo affumicato, friarielli saltati,
pancetta al pepe nero e una punta di peperoncino

Allergeni: 1 - 7 - 12

Abbinalo al vino Ripasso Superiore 
o alla birra Lupoloid

C A N N A R A
Hamburger fresco, cipolla caramellata, crema di Gorgonzola DOP,
rucola, pancetta al pepe nero

H A M B U R G E R



L E  C A R N I  S U P E R !
B O M B E T T E  P U G L I E S I

C O N T R O F I L E T T O  A L  P E P E T A G L I A T A  D I  C A V A L L O

ripiene di Caciocavallo affumicato e servite su letto di spinacino fresco.

Il taglio più pregiato del cavallo, servito con
salsa al pepe nero e un pizzico di senape

Con riduzione al Porto e cipolla rossa caramellata

Allergeni: 7 - 5

Allergeni: 7 - 10 Allergeni:

T A P A S | P I Z Z A | H A M B U R G E R B I S T R Ò  A L L ’ I T A L I A N A

1 3 €

1 9 € 1 9 €

C O P E R T O
1 , 5

Pomodoro, basilico, aglio fresco, 
acciughe del Mar Cantabrico

Allergeni: 1 - 7 Allergeni: 1 - 7

F R I A R I E L L A N I E N T E  B A C I
Mozzarella, Caciocavallo affumicato, friarielli saltati
e Grana Padano grattuggiato

Mozzarella, pancetta in cottura, 
stracciatella e cipolla caramellata

Allergeni: 1 - 4

Allergeni: 1 - 7 - 8

M A R C E L L O ’ S

R O M A  C A P O C C I A

2 4  M E S I

S E M P R E  L A  S E T T E
Una pizza alla carbonara, ricetta originale..
Ma che voi de più?! Forza Romaaa!

Mozzarella, crudo di Parma 24 Mesi
EliProsciutti, basilico, olio evo

Caciocavallo affumicato, mortadella,
pistacchio salato in crema, scorza di limone

Allergeni: 1 - 7

Allergeni: 1 - 7 - 8

Novità!

Base pizza da 18cm. Perché l’importante è come la usi.

P I Z Z I N I

8 € 7 , 9 €

8 € 7 , 8 €

7 , 8 € 7 , 9 €

Carne equina freschissima, senza coloranti, conservanti, glutine ed acido ascorbico. Girati verso la
piazzetta, la vedi la macelleria? Ecco la acquistiamo lì tutti i giorni per darti la migliore qualità possibile.

L E  T A R T A R E  1 4 0 G

Tartare di carne di cavallo, rucola, crema di aceto
balsamico e cialda di Grana Padano 
Allergeni: 7

Abbinala al vino Primitivo o 
alla birra BELLA

Tartare di carne di cavallo uovo in camicia croccante, salsa
Worcestershire e sale Maldon. Semplice ma stupenda!
Allergeni: 7 - 4 - 3 - 10

Abbinala al vino Primitivo o 
alla birra Beavertown Gamma Ray

Tartare di carne di cavallo con cipolla caramellata,
pepe nero, erba cipollina e Pane Carasau
Allergeni: 7

Abbinala al vino  Costa Ripa Brut o 
alla birra BAMBA

F R E S C A

S A T U R N O

P E R  M E  È  L A  C I P O L L A

Tartare di carne di cavallo, cappero, filetti di acciughe,
mandorle, olio evo, sale Maldon e pepe
Allergeni: 4 - 5 - 8

Abbinala al vino Syrah Terre Siciliane o 
alla birra BESTIA

M E D I T E R R A N E ANovità! 1 3 , 9 €

1 3 , 4 €

1 3 €

1 3 €



T A P A S
P I Z Z A

H A M B U R G E R

V I B R A N T
C U L I N A R Y

S C E N E

 AUTENTICITÀ
Siamo veri, trasparenti e coerenti nelle nostre promesse e nei nostri prodotti.

 ECCELLENZA DELLE MATERIE PRIME
Scegliamo solo ingredienti di prima qualità, senza compromessi.

 SEMPLICITÀ SENZA FALSITÀ
Noi siamo ciò che diciamo e offriamo esperienze senza fronzoli, dirette e appaganti.

 GODERE DEL MOMENTO
Favoriamo la vita vissuta appieno, incoraggiando tutti a prendersi il tempo per godere delle piccole gioie e dei grandi piaceri.

 OSPITALITÀ AUTENTICA
Incontriamo gli ospiti sullo stesso piano, offrendo un'esperienza autentica e condivisa.

 
FIDUCIA

Ci impegniamo a mantenere la fiducia dei nostri membri e ospiti attraverso la coerenza, l'onestà e la trasparenza in ogni
aspetto del nostro operato.

Uno dei punti di forza è proprio il senso di comunità, CONCRETO REPUBLIC è il desiderio di appartenenza.

I  P R I N C I P I  F O N D A M E N T A L I  D E L L A  C O S T I T U Z I O N E  D I  C O N C R E T O

N O N  S E I  C I T T A D I N O  E  V U O I  V I V E R E  A
P I E N O  C O N C R E T O  R E P U B L I C ?

C O N C R E T O  È  U N A  R E P U B B L I C A  I N  C U I  L A
S O V R A N I T À  R I S I E D E  N E L  P O P O L O

Marcello apre il suo primo localino a 18 anni, il Barrio a Castiglione, e rileva la Cantina del GEGA a Solferino
a 23 anni. Da allora ha girato il mondo per scoprire come far vivere l’esperienza migliore possibile ai suoi amici e clienti.

Il percorso di Marcello all’estero lo ha portato ad aprire oggi CONCRETO, il connubio perfetto tra il cibo Italiano e l’accoglienza
globale che fa sentire tutti uguali,

senza pretese.

I cittadini di CONCRETO REPUBLIC, grazie alla creazione di strategie e procedure operative importate da modelli esteri,
beneficiano di una cucina che garantisce zero spreco e un preciso controllo. Così facciamo bene agli ospiti e al mondo. 

SIAMO ESCLUSIVAMENTE PER TUTTI.

L A  C O S T I T U Z I O N E  D I  C O N C R E T O

V I T A

Q U A L I T À  

T E M P O

In CONCRETO REPUBLIC si vive a pieno l'autenticità e il senso di comunità i nostri valori da condividere insieme.
“Ti ho già visto da qualche parte” è sulla bocca di tutti.

Conosciamo i fornitori e li selezioniamo: l’Italia è la nostra base e il resto del mondo una costante ispirazione.

Un luogo da vivere tutti i giorni, senza pretese.

Partecipa all’assemblea condominiale!

Diventa cittadino



A L L E R G E N I  A L I M E N T A R I

1 GLUTINE

2 CROSTACEI E DERIVATI

3UOVA E DERIVATI

4 PESCE E DERIVATI

5 ARACHIDI E DERIVATI 

6 SOIA E DERIVATI

7 LATTE E DERIVATI

8 FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI

9 SEDANO E DERIVATI

10 SENAPE E DERIVATI

11 SEMI DI SESAMO E DERIVATI

12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

13 LUPINO E DERIVATI

14 MOLLUSCHI E DERIVATI

Hai dubbi? Non esitare a chiedere al nostro staff!
Abbiamo opzioni senza glutine, senza lattosio e veg.


